Josera. Josilac® classic

we care, you grow . L. . L
Biologisk siloforinokulant for behandling av silofor.

Premiumprodukt for beste silofor.

TURBO
EFFECT)

Produktfordeler:

s meget hgy konsentrasjon av homofermentive melkesyrebakterier og hgyeffektive enzymer
= godkjent for pkologisk gardsdrift
» produktet er DLG-testet (1b, 1c, 4b, 4c melk)

Dine fordeler:

s best siloforkvalitet, selv under vanskelige forhold
- pa grunn av den inkluderte TURBO-effekten
s hoy fleksibilitet
- pa grunn av det brede bruksomradet (tgrrstoff 25-40 %)
- for forskjellige fortyper
= enkel pafgring
- pa grunn av lave pafgringsrater og pafgring i vaeskeform
s hgy sikkerhet med DLG-kvalitetsetikett

Hovedbruksomrdader

Silofor for biogas-
sproduksjon

Gress Mais Belgfrukter Helanleggsfor
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Joseraq.

we care, you grow
NO-1

Josilac® classic

Forhandsblanding av siloforadditiver

Bruksomrade:

Gress, bade fra dyrket og fra eng, klgver, lusern og andre belgfrukter

Sammensetning:

Homofermenterende melkesyrebakterier og enzymer KATEGORIE Thy 15455 Ac{Milch}

>\ KONTINUIERLICH
o GEPRUFT

DLG-Zertifikat 6485
www.DLG.org

Anbefalt dose: 600.000 CFUIg ferskfor

Dosering: 6 g Josilac® classic per tonn ferskfér. En bag (150 g) er
tilstrekkelig til & behandle 25 tonn ferskfér.of fresh forage.

Merknad om pafering:

Las opp en pose (150 g) Josilac classic i ca. 0,5 | vann (ikke-klorinert) mens du rister eller rgrer kraftig. Etterpa fortynner du med
minst 10 | vann (0,4 | total opplasning/til silofér 6 g Josilac/for silofér) opptil maksimum 50 | vann (2 | total opplasning/til silofér 6 g
Josilac/for silofér) og pafer jevnt. Fortynningsgrad avhenger av hgstingsmetode, hastekapasitet i silofér/h og dyseutmatingseffekt.
(Josera doseringsutstyr.)

Foreslatt vanntemperatur: 18-30 °C.

Pafaringslasningen er umiddelbart klart til bruk og skal forbrukes innen 48 timer. Foreslatt omrade for tart materiale: 20-40 % DM.

Oppbevaring og minimum levetid i uapnet original emballasije:
Romtemperatur (20 °C): 6 maneder

Kjoleskap (4-8 °C): 12 maneder

Fryser (-18 °C): 24 maneder

Virkemate:

TURBO-effekten som er inkludert i Josilac® classic stimulerer rask og intensiv melkesyrefermenteringen i det ferske foret. De
negative falgebetingelsene som kan skade hgykvalitetsbasisforet vil effektivt undertrykkes, og ugnsket fermentering vil unngas. | tillegg
sgrger TURBO-effekten for et mer stabilt protein i siloféret. Her reduseres proteolysen (proteinnedbrytning under ensileringsprosessen)
—noe som gir lavere ammoniakk-N-innhold og mer INP (ikke-nedbrytbart protein).

TURBO-effekten stattes gjennom tilsatte enzymer som frigjer sukker fra plantecelleveggen, det vil si verdifulle fermenteringssubstrater.
Dette muliggjer en 2. fermenteringsprosess selv under vanskelige forhold (vatt veer, lavere sukkerinnhold, hay bufferkapasitet).

Fordeler med Josilac® classic i silofor:
e Lave fermenteringstap pa grunn av en kontrollert og hurtig fermenteringsprosess.
¢ Hoyere nzeringsmiddeltetthet pa grunn av optimalisert og hurtig omdannelse av sukre til fermenterte syrer (masse melkesyre,
lite eddiksyre, ingen smarsyre).
e Hoyere férinntak pa grunn av mer smakfullt silofér.
e Hoyere sant proteininnhold pa grunn av en redusert degradering av proteiner.
e Mer potensiale for hgye melkeytelser fra ditt eget for.
e Mindre konsentrat og proteinfér er ngdvendig, hvilket bidrar til & redusere forkostnadene dine.

Nettovekt: 150 g
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